
                                    Расписание занятий группы №                            Специальность: повар 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Зав. уч. частью   Л.Ф. Хетхенова 

№ Тема занятий 

Кол-

во 
часов 

Преподаватель 

   Май- июнь  2023 г.             

03 04 05 10 11 12 15 16 17 18 19 22 23 24 25 26 29 30 31 01 02 05 06 07 08 

1 Экономический курс 4                           

1.1 Основы рыночной экономики и 

предпринимательской деятельности 

4 Дивисенко А.В. 2 2                        

2 Общеотраслевой курс 48                           

2.1. Основы товароведения пищевых 

продуктов 

16 Ермолов С.А. 2 2 2 2 2 2 2 2                  

2.2. Основы физиологии питания, 

санитарии гигиены 

4 Ермолов С.А. 2 2                        

2.3 Оборудование предприятий 

общественного питания 

8 Ермолов С.А. 2 2 2 2                      

2.4 Основы калькуляции и учёта 12 Ермолов С.А.         2 2 2 2 2 2            

2.5. Организация производства 
предприятий общественного питания 

8 Ермолов С.А.     2 2 2 2                  

3 Специальный курс 108                           

3.1. Технология кулинарного производства 108 Ермолов С.А.   4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 8 8 8 8 8 8      

. Практическое обучение 152                           

4. Производственное обучение на 

предприятии 

152                      4 8 8 8 8 

5. Консультации 4 Ермолов С.А.                     2     

6 Квалификационный экзамен 4 Ермолов С.А.                     2     

 ИТОГО 320                           

№ Тема занятий 
Кол-

во 

часов 

Преподаватель 
июнь  2023 года                    

09 13 14 15 16 19 20 21 22 23 26 27 28 29 30 

1 Экономический курс 4                 

1.1 Основы рыночной экономики и 
предпринимательской деятельности 

4 Дивисенко А.В.                

2 Общеотраслевой курс 48                 

2.1. Основы товароведения пищевых 

продуктов 

16 Ермолов С.А.                

2.2. Основы физиологии питания, 
санитарии гигиены 

4 Ермолов С.А.                

2.3 Оборудование предприятий 

общественного питания 

8 Ермолов С.А.                

2.4 Основы калькуляции и учёта 12 Ермолов С.А.                

2.5. Организация производства 

предприятий общественного питания 

8 Ермолов С.А.                

3 Специальный курс 108                 

3.1. Технология кулинарного 
производства 

108 Ермолов С.А.                

. Практическое обучение 152                 

4. Производственное обучение на 

предприятии 

152  8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 4 

5. Консультации 4 Ермолов С.А.               2 

6 Квалификационный экзамен 4 Ермолов С.А.               2 

 ИТОГО 320                 


